Viljaandja: Pollumajandusminister

Akti liik: madrus

Teksti liik: algtekst-terviktekst
Redaktsiooni joustumise kp: 13.12.2014
Redaktsiooni kehtivuse 15pp: Hetkel kehtiv
Avaldamismairge: RT 1, 04.12.2014, 17

Kiilmutatud toidu Kkaitlemise ja
toidualase teabe esitamise néuded’

Vastu voetud 28.11.2014 nr 114

Maarus kehtestatakse toiduseaduse§ 15 16ike 2 ja § 38 16ike 4 alusel.

§ 1. Uldsiitted

(1) Médrusega kehtestatakse kditlemise erinduded ja toidualase teabe esitamise nduded kiilmutatuna turustatava
toidu kohta, mis on ldbinud siigavkiilmutamisprotsessi ning mille 18plik temperatuur pérast stabiliseerumist
sdilib kogu ulatuses miinus 18 °C juures voi sellest madalamal temperatuuril.

(2) Kiilmutatud toidu veovahendi ja hoiuruumi Shutemperatuuri modtmise ja modtmisvahendi suhtes

ning temperatuurinditude sdilitamise suhtes kohaldatakse komisjoni maérust (EU) nr 37/2005 temperatuuri
jérelevalve kohta inimtoiduks ettendhtud kiirkiilmutatud toiduainete transpordivahendites, lao- ja
sdilitusruumides (ELT L 010, 13.01.2005, 1k 18-19).

(3) Méaérust ei kohaldata jadtise ja toidujdé kaitlemise suhtes.

§ 2. Kiilmutatud toidu valmistamise ja pakendamise erinduded

(1) Kiilmutatud toidu valmistamiseks kasutatakse puhast, tervet, kvaliteetset ja nduetekohase virskusega
toorainet.

(2) Toidu ohutuse tagamiseks ning keemiliste, biokeemiliste ja mikrobioloogiliste protsesside pidurdamiseks
toidus peab siigavkiilmutamine toimuma selleks ettendhtud kiilmutamisseadmes voimalikult kiiresti.

(3) Siigavkiilmutamise kdigus peab toit labima jédkristallide moodustumise etapi véimalikult kiiresti ning
saavutama kogu ulatuses piisiva temperatuuri, mis on miinus 18 °C voi sellest madalam.

(4) Toiduga kokkupuutuvad kiilmutusained peavad olema piisavalt inertsed ning nendest ei tohi migreeruda
toitu koostisosi sellises koguses, mis v3ib ohustada inimese tervist, saastata toitu voi halvendada selle omadusi.
Toidu kiilmutamise kéigus voivad toiduga otseselt kokku puutuda ohk, 1&mmastik ja sitisinikdioksiid.

(5) Kiilmutatud toidu valmistaja vdi pakendaja pakendab tarbija jaoks kiilmutatud toidu sobivasse
miiligipakendisse, mis kaitseb toitu mikrobioloogilise voi muu saastumise ning kuivamise eest.

§ 3. Kiilmutatud toidu siilitamise erinéuded
(1) Kiilmutatud toitu sdilitatakse nii, et selle temperatuur on kogu ulatuses miinus 18 °C v6i madalam.

(2) Kiilmutatud toidu temperatuur voib lithiajaliselt tSusta kuni 3 °C vdrra kiilmutatud toidu sdilitamisel
kaupluse kiilmletis ja kohaliku turustamise kéigus, kui seejuures jargitakse héid ladustamis- ja turustamistavasid.

(3) Kiilmutatud toidu hoiuruumis ning siilitamis- ja miiiigiseadmes, sealhulgas kiilmletis, peab olema tagatud
kiilmutatud toidu nduetekohane temperatuur ja selle sdilimine.

§ 4. Kiilmutatud toidu veo erinéuded

(1) Kiilmutatud toidu veovahendis peab olema tagatud kiilmutatud toidu nduetekohane temperatuur ja selle
sdilimine.

(2) Veo ajal vaib kiillmutatud toidu temperatuur tousta lithiajaliselt kuni 3 °C vdrra.
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§ 5. Kiilmutatud toidu toidualase teabe esitamise nouded

(1) Lisaks Euroopa Parlamendi ja ndukogu mééruse (EL) nr 1169/2011, milles kisitletakse toidualase teabe
esitamist tarbijatele ning millega muudetakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu méérusi (EU) nr 192/2006 ja
(EU) nr 1925/2006 ning tunnistatakse kehtetuks komisjoni direktiiv 877250/EMU, ndukogu direktiiv 90/496/
EMU, komisjoni direktiiv 1999/10/EU, Euroopa Parlamendi ja ndukogu direktiiv 2000/13/EU komisjoni
direktiivid 2002/67/EU j ja 2008/5/EU ning komisjoni méirus (EU) nr 608/2004 (ELT L 304, 22.11.2011,
Ik 18—63), sétestatud toidualasele teabele esitatakse tarbijale ja toitlustusettevotjale turustatava kiilmutatud toidu
miiligipakendi mérgistamise puhul jirgmine teave:

1) toidu nimetusele sona ,,siigavkiilmutatud” voi ,.kiilmutatud”;

2) aeg, mille jooksul tarbija voi toitlustusettevotja voib kiilmutatud toitu sdilitada, ning sédilitamistemperatuur
vOi asjakohase siilitamisseadme tiilip voi mdlemad;

3) toidupartii tdhistamiseks vajalikud andmed;

4) juhis ,,Parast sulatamist uuesti mitte kiilmutada” voi ,,Sulanud toitu uuesti mitte kiilmutada” véi muu sama
tdhendusega véljend.

(2) Kiilmutatud toidu, mida turustatakse edasisele kéitlejale jargnevaks to6tlemiseks, vélja arvatud
toitlustusettevotjale turustatav toit, pakendil voi konteineril voi neile kinnitatud etiketil esitatakse jirgmine
teave:

1) toidu nimetus koos sdnaga ,,siigavkiilmutatud” voi ,.kiilmutatud”;

2) netokogus massiiihikutes;

3) toidupartii tdhistamiseks vajalikud andmed;

4) valmistaja, pakendaja voi Euroopa Liidu liikmesriigis asutatud miiiija nimi ja asukoha aadress’.

(3) Toidu nimetusele v3ib lisada sona , kiilmutatud” voi ,,siigavkiilmutatud” iiksnes juhul, kui toit vastab § 1
loikes 1 ning § 2 15ikes 3 sétestatud nouetele.

§ 6. Miiruse joustumine

Maérus joustub 13. detsembril 2014. a.

'Noukogu direktiiv 89/108/EMU kiirkiilmutatud toiduaineid kisitlevate liikmesriikide digusaktide iihtlustamise
kohta (ELT L 40, 11.02.1989, Ik 34-37), muudetud miirusega (EU) nr 1882/2003 (ELT L 284, 31.10.2003,

Ik 1-53), d1rekt11v1ga 2006/107/EU (ELT L 363, 20.12.2006, 1k 411-413), méirusega (EU) nr 1137/2008 (ELT
L 311,21.11.2008, Ik 1-54) ja direktiiviga 2013/20/EL (ELT L 158, 10.06.2013, 1k 234-239).

2Tuleb esitada juriidilise isiku asukoha aadress, fiiiisilisest isikust ettevotja puhul tema ettevotte asukoha
aadress.

Ivari Padar
Minister

Toomas Kevvai
Toiduohutuse ning teaduse ja arenduse asekantsler kantsleri iilesannetes
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