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Kakao- ja Sokolaaditoodete koostis- ja
kvaliteedinouded ning margistamise erinouded

Vastu voetud 19.12.2000 nr 451

Maérus kehtestatakse «Toiduseaduse» (RT I 1999, 30, 415; 58, 608) § 12 15ike 4 ja § 38 15ike 5 alusel.
§ 1. Uldsitted

(1) Méérust kohaldatakse kakaovdi, kakaopulbri ehk kakao (edaspidi kakaopulber), vihendatud
rasvasisaldusega kakaopulbri, Sokolaadipulbri, Sokolaadijoogi pulbri ehk magustatud kakaopulbri (edaspidi
Sokolaadijoogipulber), vihendatud rasvasisaldusega Sokolaadijoogi pulbri, Sokolaadi, piimaSokolaadi, heleda
piimasokolaadi, valge Sokolaadi, tdidisega Sokolaadi, chocolate a la taza, chocolate familiar a la tazaja
Sokolaadikompvekkide koostis- ja kvaliteedinduete ning méargistamise erinduete kohta.

(2) Sokolaadi, piimasokolaadi, heleda piimasokolaadi, valge okolaadi, chocolate a la tazaja chocolate familiar
a la tazavalmistamisel voib koostises lisaks kakaovoile kasutada jargmisi taimseid rasvu:

Dillipe, borneo tallowvoi tengkawang, mis on saadud perekonda ioorea (Shore) kuuluvast taimest;

2) palmidli, mis on saadud taimest aafrika dlipalm (Elaeis guineensis) voi ameerika dlipalm (Elaeis olifera);
3)sal, mis on saadud taimest tiise ioorea (Shorea robusta);

4)shea, mis on saadud taimest voiseemnik (Butyrospermum parkii);

5)kokum gurgi, mis on saadud taimest india gartsiinia (Garcinia indica);

6)mango kernel, mis on saadud taimest india mangopuu (Mangifera indica).

(3) Kookospéhklidli voib lisada Sokolaadile, mida kasutatakse jaétise ja sellega sarnaste kiilmutatud toodete
koostises.

(4) Sokolaad, piimasokolaad, hele piimasokolaad, valge $okolaad, chocolate a la tazaja chocolate familiar a
la tazavdivad sisaldada 16ikes 2 nimetatud taimseid rasvu kuni 5% toote netokogusest. Protsendiline véartus
arvestatakse toote netokogusest, millest on eelnevalt lahutatud 15igetes 7 ja 8 nimetatud teised toiduained ning
tehislikud 16hna- ja maitseained.

(5) Loikes 2 nimetatud taimsed rasvad, mida kasutatakse 15ikes 4 nimetatud $okolaaditoodetes, peavad omaette
voi seguna olema kakaovdi ekvivalendid ja vastama jargmistele nouetele:
1) mittelauriinsete taimsete rasvadena sisaldama rohkesti siimmeetrilisi monokiillastumata trigliitseriide POP,

POSt ja StOSt%;

2) homogeniseeruma kakaovdiga mis tahes vahekorras ja sobima sellega fiiiisikalistelt omadustelt nagu sulamis-
ja kristalliseerumistemperatuur, sulamiskiirus ning tempereerimise vajadus;

3) olema saadud ainult rafineerimise, fraktsioneerimise vdi nende mdlema teel, mis vélistab trigliitseriidi
struktuuri ensiimaatilise muutumise.

(6) Kakao- ja Sokolaaditoodete koostises vdib kasutada kdiki suhkruid ja suhkrutooteid (edaspidi suhkur).

(7) Sokolaadile, piimasokolaadile, heledale piimasokolaadile, valgele $okolaadile, chocolate a la taza’le ja
chocolate familiar a la taza’le voib lisada §-des 3 ja 4, § 5 15igetes 1 ja 2 ning §-s 6 nimetatud toiduainetele
lisaks teisi toiduaineid maksimaalselt 40% toote netokogusest. Ei ole lubatud lisada loomseid rasvu ega nendest
valmistatud tooteid, vélja arvatud ainult piimast valmistatud tooted. Jahu ja granuleeritud voi pulbrilist tarklist
voib lisada chocolate a la taza’le ja chocolate familiar a la taza’le, jargides § 6 ndudeid.

(8) Kakaopulbrile, vahendatud rasvasisaldusega kakaopulbrile, Sokolaadile ja piimasokolaadile, heledale
piimasokolaadile, valgele Sokolaadile, chocolate a la taza’le ja chocolate familiar a la taza’le voib lisada ainult
neid tehislikke 16hna- ja maitseaineid, mis ei muuda Sokolaadi vdi piimarasva maitset.

(9) Paragrahvides 3 ja 4, § 5 15igetes 1 ja 2 ning §-s 6 nimetatud minimaalsed protsendilised véaértused

arvestatakse toote netokogusest pérast 1digetes 7 ja 8 nimetatud teiste toiduainete ning tehislike 16hna- ja
maitseainete koguste lahutamist.
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§ 2. Kakaotoodete koostis- ja kvaliteedinouded

(1) Kakaovodi koosneb kakaoubade tuumadest saadud rasvast. Kakaovdi vabade rasvhapete sisaldus véljendatud
oleiinhappena voib olla kuni 1,75% ning seebistumata ainete sisaldus petrooleetriga méarates voib olla kuni
0,5%, pressitud kakaovdis kuni 0,35%.

(2) Kakaopulber koosneb pulbriks jahvatatud, eelnevalt puhastatud, kooritud ja rostitud kakaoubadest.
Kakaopulber peab sisaldama vihemalt 20% kakaovdid véljendatud kuivainena. Kakaopulbri niiskusesisaldus
vaib olla kuni 9%.

(3) Vidhendatud rasvasisaldusega kakaopulber peab sisaldama alla 20% kakaovdid véljendatud kuivainena.
(4) Sokolaadipulber koosneb kakaopulbri ja suhkru segust, milles kakaopulbrit on vihemalt 32%.
(5) Sokolaadijoogi pulber koosneb kakaopulbri ja suhkru segust, milles kakaopulbrit on vihemalt 25%.

(6) Vdhendatud rasvasisaldusega Sokolaadijoogi pulber peab sisaldama alla 20% kakaovdid véljendatud
kuivainena.

§ 3. Sokolaadi koostis- ja kvaliteedinduded

(1) Sokolaad koosneb kakaoubade tuumadest saadud toodetest ja suhkrust. $okolaadis peab kakaokuivaine
iildkogus olema vihemalt 35%, sealhulgas kakaovodid vihemalt 18% ja kakao rasvata kuivainet vdhemalt 14%.

(2) Kui toote nimetuses sonaga «Sokolaad» kaasnevad sonad:

1) «vermisell», «graanul» v3i «helbed», peab vastavalt nuudli-, graanuli- vdi helbekujulises Sokolaadis
kakaokuivaine iildkogus olema vihemalt 32%, sealhulgas kakaovoid vihemalt 12% ja kakao rasvata kuivainet
vihemalt 14%;

2) «glasuur», peab tootes kakaokuivaine iildkogus olema vihemalt 35%, sealhulgas kakaovdid vihemalt 31% ja
kakao rasvata kuivainet vihemalt 2,5%;

3) «Gianduja(vdi Giandujatuletussona) pahkel», peab toode koosnema Sokolaadist, millele lisatakse peeneks
purustatud sarapuupéhkleid sellises koguses, et 100 grammis tootes on 20 kuni 40 grammi sarapuupdhkleid.
Toorainena kasutatavas Sokolaadis peab kakaokuivaine ildkogus olema vdhemalt 32%, sealhulgas kakao rasvata
kuivainet vihemalt 8%.

(3)Giandujapéhkli Sokolaadi koostises voib kasutada:

1) piima, aurustamise teel saadud piimakuivainet voi neid mdlemaid sellises koguses, et toode ei sisaldaks iile
5% piimakuivainet;

2) mandleid, sarapuupdhkleid ja teist liiki pahkleid kas tervete voi purustatutena sellises koguses, et koos
peeneks purustatud sarapuupéhklitega ei moodustaks need iile 60% toote netokogusest.

§ 4. PiimaSokolaadi koostis- ja kvaliteedinouded

(1) PiimaSokolaad koosneb kakaoubade tuumadest saadud toodetest, suhkrust ja piimast v3i piimatoodetest.
Piimasokolaad peab vastama jargmistele koostis- ja kvaliteedinduetele:

1) kakaokuivaine iildkogus vihemalt 25%;

2) piimakuivainet vihemalt 14%, mis on saadud piimast, viherasvasest piimast, rasvata piimast,
kondenspiimast, madala rasvasisaldusega kondenspiimast, piimapulbrist voi madala rasvasisaldusega
piimapulbrist, roosast koorest, korge rasvasisaldusega kondenspiimast, koorepulbrist, voist v3i piimarasvast;
3) kakao rasvata kuivainet vihemalt 2,5%;

4) piimarasva vihemalt 3,5%;

5) rasva (kakaovdi ja piimarasv) tildkogus vihemalt 25%.

(2) Kui toote nimetuses sdnaga «piimasokolaad» kaasnevad sonad:

1) «vermiSell», «graanul» vai «helbed», peab vastavalt nuudli-, graanuli- voi helbekujulises piimaSokolaadis
kakaokuivaine iildkogus olema véhemalt 20% ja piimakuivainet vihemalt 12%, mis on saadud piimast,
vaherasvasest piimast, rasvata piimast, kondenspiimast, madala rasvasisaldusega kondenspiimast, piimapulbrist,
madala rasvasisaldusega piimapulbrist, rddsast koorest, kdrge rasvasisaldusega kondenspiimast, koorepulbrist,
voist vOi piimarasvast ning rasva (kakaovoi ja piimarasv) iildkogus on vdhemalt 12%;

2) «glasuury, peab tootes rasva (kakaovoi ja piimarasv) iildkogus olema vihemalt 31%;

3) «Gianduja(vdi Giandujatuletussona) pahkel», peab toode koosnema piimasokolaadist, millele lisatakse
peeneks purustatud sarapuupdhkleid sellises koguses, et 100 grammis tootes on 15 kuni 40 grammi
sarapuupahkleid. Toorainena kasutatavas piimasokolaadis peab piimakuivainet olema vahemalt 10%,

mis on saadud piimast, vdherasvasest piimast, rasvata piimast, kondenspiimast, madala rasvasisaldusega
kondenspiimast, piimapulbrist vdi madala rasvasisaldusega piimapulbrist, rddsast koorest, korge
rasvasisaldusega kondenspiimast, koorepulbrist, vdist vOi piimarasvast.

(3) Kui piimasokolaadi nimetuses on sdna «piim» asendatud sdnaga:

1) «koor», peab tootes piimarasva sisaldus olema véhemalt 5,5%;
2) «rasvata piim», peab tootes piimarasva sisaldus olema mitte iile 1%.
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§ 5. Heleda piimaSokolaadi, valge Sokolaadi, tiidisega Sokolaadi ja Sokolaadikompvekkide koostis- ja
kvaliteedinduded

(1) Hele piimasokolaad koosneb kakaoubade tuumadest saadud toodetest, suhkrust ja piimast voi
piimatoodetest. Hele piimaSokolaad peab vastama jéargmistele koostis- ja kvaliteedinduetele:

1) kakaokuivaine iildkogus véihemalt 20%;

2) piimakuivainet vihemalt 20%, mis peab olema saadud piimast, vaherasvasest piimast, rasvata piimast,
kondenspiimast, madala rasvasisaldusega kondenspiimast, piimapulbrist vdi madala rasvasisaldusega
piimapulbrist, rd0sast koorest, korge rasvasisaldusega kondenspiimast, koorepulbrist, v3ist vOi piimarasvast;
3) kakao rasvata kuivainet vihemalt 2,5%;

4) piimarasva vihemalt 5%;

5) rasva (kakaovoi ja piimarasv) iildkogus vahemalt 25%.

(2) Valge Sokolaad koosneb kakaovdist, piimast v3i piimatoodetest ja suhkrust. Valge Sokolaad peab

sisaldama vidhemalt 20% kakaovdid ja vidhemalt 14% piimakuivainet, mis on saadud piimast, viherasvasest
piimast, rasvata piimast, kondenspiimast, madala rasvasisaldusega kondenspiimast, piimapulbrist vdi madala
rasvasisaldusega piimapulbrist, rddsast koorest, korge rasvasisaldusega kondenspiimast, koorepulbrist, vdist voi
piimarasvast ning mille piimarasva sisaldus on vihemalt 3,5%.

(3) Taidisega Sokolaad koosneb tédidisest ja vilimisest osast ehk glasuurist. Glasuur peab moodustama vihemalt
25% toote netokogusest ning koosnema Sokolaadist, piimaSokolaadist, heledast piimaSokolaadist voi valgest
Sokolaadist. Sokolaadiglasuuriga kaetud jéadtiseid ja pagaritooteid, sealhulgas kiipsiseid, ei késitata tdidisega
Sokolaadidena.

(4) Sokolaadikompvek koosneb:

1) tdidisega Sokolaadist voi

2) lihest voi mitmest §-des 3, 4 ning § 5 15igetes 1 ja 2 nimetatud Sokolaaditoodetest ja teistest toiduainetest,
kusjuures Sokolaaditoode voi -tooted moodustavad vihemalt 25% toote netokogusest.

§ 6. Chocolate a la tazajachocolate familiar a la tazakoostis- ja kvaliteedinouded

(1)Chocolate a la tazakoosneb kakaoubade tuumadest saadud toodetest, suhkrust ja nisust, riisist vdi maisist
saadud jahust voi tarklisest. Chocolate a la taza’s peab kakaokuivaine iildkogus olema vahemalt 35%,
sealhulgas kakaovdid viahemalt 18% ja kakao rasvata kuivainet vihemalt 14% ning jahu voi térklist peab olema
mitte iile 8%.

(2)Chocolate familiar a la tazakoosneb kakaoubade tuumadest saadud toodetest, suhkrust ja nisust, riisist voi
maisist saadud jahust voi tarklisest. Chocolate familiar a la taza’s peab kakaokuivaine iildkogus olema védhemalt
30%, sealhulgas kakaovdid vihemalt 18% ja kakao rasvata kuivainet vihemalt 12% ning jahu voi térklist peab
olema mitte iile 18%.

§ 7. Kakao- ja Sokolaaditoodete mirgistamise erinouded

(1) Kakao- ja Sokolaaditoodete puhul tuleb jirgida Vabariigi Valitsuse 21. detsembri 1999. a miédrusega nr 390
kinnitatud «Toidu margistusele esitatavate nduete, margistamise ja muul viisil teabe edastamise ning toorme
péritolust informeerimise korra» (RT I 1999, 98, 866) ndudeid ning 1digetes 2—8 esitatud mérgistamise ndudeid.

(2) Selle médrusega kindlaksmédratud kakao- ja Sokolaaditoodete koostis- ja kvaliteedinduete kohaste toodete
puhul peab kasutama selles médruses esitatud nimetusi.

(3) Sokolaaditoodete, mis sisaldavad § 1 1dikes 2 nimetatud taimseid rasvu, vilja arvatud kakaovdi, mirgistusel
peab esitama iihes vaateviljas koostisosade loeteluga, kuid sellest selgelt eraldatuna teksti «lisaks kakaovdile
sisaldab taimseid rasvu». Nimetatud véljend peab olema paksemas kirjas, hésti loetav ja paiknema toote
nimetuse ldhedal ning olema sellega vahemalt sama suures kirjas. Toote nimetuse v3ib esitada tdiendavalt ka
mujal.

(4) Kui Sokolaadi, piimasokolaadi, heledat piimaSokolaadi, valget Sokolaadi, tdidisega Sokolaadi

ja Sokolaadikompvekke miiliakse assortiina, siis voib nende nimetuste asemel kasutada nimetust
«assortiiSokolaad» voi «tiidisega assortiiSokolaad» v3i monda teist sarnast nimetust. Sel juhul v3ib esitada kdigi
assortiis olevate toodete koostisosad iihes loetelus.

(5) Nimetuse «tdidisega Sokolaad» asemel vdib kasutada nimetust koos vastava tdidise esitamisega jargmiselt:
«Sokolaad . . . tdidisega» vOi «. . .-ga Sokolaad». Tdidisega Sokolaadi glasuuri koostises kasutatud Sokolaaditoote
(Sokolaad, piimasokolaad, hele piimasokolaad voi valge Sokolaad) nimetus peab esinema toote nimetuses.

(6) Sokolaadipulbri, Sokolaadijoogi pulbri, $okolaadi, piimagokolaadi, heleda piimasokolaadi, chocolate a la

taza, chocolate familiar a la tazapuhul peab margistusel esitama minimaalse kakaokuivaine sisalduse viljendiga
«kakao sisaldus vahemalt . . .%.
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(7) Véhendatud rasvasisaldusega kakaopulbri ja vihendatud rasvasisaldusega Sokolaadijoogi pulbri puhul peab
maérgistusel esitama kakaovdi sisalduse.

(8) Nimetustele «Sokolaady, «piimasokolaad» ja «Sokolaadiglasuur» voib lisada kvaliteedile viitavaid
omadussonu ainult siis, kui:

1) Sokolaadis on kakaokuivaine iildkogus vihemalt 43%, sealhulgas kakaovdid vihemalt 26%;

2) piimasokolaadis on kakaokuivaine iildkogus vihemalt 30% ning piimakuivainet on vihemalt 18%, sealhulgas
piimarasva vihemalt 4,5%. Nimetatud piimakuivaine peab olema saadud aurustamise teel piimast, viherasvasest
piimast, rasvata piimast, kondenspiimast, madala rasvasisaldusega kondenspiimast, piimapulbrist voi madala
rasvasisaldusega piimapulbrist, rddsast koorest, kdrge rasvasisaldusega kondenspiimast, koorepulbrist, vdist voi
piimarasvast;

3) Sokolaadiglasuuris on vihemalt 16% kakao rasvata kuivainet.

§ 8. Méiruse rakendamine
(1) Kuni 3. augustini 2003. a voib jatkata kakao- ja Sokolaaditoodete valmistamist ja mirgistamist selle mairuse
koostis- ja kvaliteedinduetele ning margistamise erinduetele mittevastavalt, kuid kooskolas teiste kehtivate toidu

kaitlemist reguleerivate digusaktidega.

(2) Enne 3. augustit 2003. a valmistatud ja mérgistatud kakao- ja Sokolaaditooteid v3ib miiiia kuni kauba
16ppemiseni.

1Eulroopa Parlamendi ja Euroopa Liidu Noukogu direktiiv 2000/36/EU (EUT L 197, 03.08.2000, 1k 19).
2p_ palmitiinhape, O — oleiinhape, St — steariinhape.

Peaminister Mart LAAR
Po6llumajandusminister Ivari PADAR
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