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KONDENSPIIMADES KUIVAINESISALDUSE MAARAMISE MEETOD

1. Kasutusala

Meetod vOimaldab maarata kuivainesisaldust magustamata kdrge rasvasisaldusega kondens-
piimas, magustamata kondenspiimas, magustamata vaherasvases kondenspiimas, magustamata
kondenslfssis, magustatud kondenspiimas, magustatud vaherasvases kondenspiimas ja
magustatud kondensldssis.

2. Maaratlus
Kuivainesisaldus selle lisa td4henduses on proovi gravimeetriliselt maaratud jaakmass parast
kuivatamist arvutatuna proovi massi kohta.

3. P6himote
Analliisitav kogus lahjendatakse veega, segatakse liivaga ja kuivatatakse temperatuuril 99+1 °C.
Jaakmass kaalutakse ja esitatakse protsentuaalse sisaldusena proovi massist.

4. Reagendid

Reagendina kasutatakse soolhappega toodeldud kvarts- vdi mereliiva tera suurusega 0,18-
0,5 mm, st liiva, mis labib 500m vGresammuga sdela ega labi 186 vbresammuga soéela.
Liivaga tehakse jargmine kontrollkatse.

Ligikaudu 25 g liva kuumutatakse kuivatuskapis kaks tundi alapunktis 6.1 kirjeldatud viisil.
Lisatakse 5 ml vett, kuumutatakse kuivatuskapis kaks tundi, jahutatakse ja kaalutakse. Kahe
saadud massi erinevus vdib olla kuni 0,5 mg. Vajaduse korral to0deldakse liiva aeg-ajalt segades
kolm paeva 25% soolhappega. Seejarel pestakse liiva veega, kuni happeline reaktsioon kaob voi
pesuvesi jadb kloriidivabaks. Liiv kuivatatakse 160 °C juures ja seda kontrollitakse uuesti eespool
kirjeldatud viisil.

5. Seadmed ja vahendid

5.1. Analtutilised kaalud.

5.2. Kaanega metallist (eelistatult niklist) kaalundud, mille 1&bimddt on 60-80 mm ja slgavus
ligikaudu 25 mm.

5.3. Kuivatuskapp, mis on hea O8huvahetusega ning reguleeritav temperatuurile 99+1 °C.
Temperatuur peab olema Uhtlane kogu kuivatuskapi ulatuses.

5.4. Eksikaator varskelt aktiveeritud silikageeliga voi vordvaarse kuivatava agendiga koos
veesisalduse indikaatoriga.

5.5. Uhe lamendatud otsaga klaaspulgad, mis mahuvad Uleni kaalundusse.

5.6. Veevann, mis vBimaldab hoida temperatuuri 100 °C.

6. TOO kaik



6.1. Ligikaudu 25 g liiva pannakse koos klaaspulgagdukdaisse. NOu asetatakse lahtiselt koos
kaanega kuivatuskappi ja kuumutatakse kaks tuneejd®el suletakse ndu kaanega, viiakse
eksikaatorisse, lastakse jahtuda toatemperatyarkaalutakse 0,1 mg tapsusega.

6.2. Liiv kallutatakse ndu uhele servale. Magustatuddesrspiima analtitsi korral viiakse ndu
tihja ossa ligikaudu 1,5 g proovi, magustamata &osgdiima analtisi korral 3,0 g proovi. N6u
kaetakse kaanega ja kaalutakse 0,1 mg tapsusega.

6.3. Parast kaalumist lisatakse ndusse 5 ml vett niggtakse klaaspulgaga esmalt vedelikud, siis
liiv ja vedel osa. Seejarel asetatakse avatud g klaaspulgaga keevale veevannile, kus seda
hoitakse, kuni vesi on aurustunud. Tavaliselt kuselieks 20 minutit. Segu segatakse aeg-ajalt
klaaspulgaga, 6hutades massi, et see kuivadesakulm Klaaspulk jaetakse ndusse ning ndu
asetatakse lahtiselt koos kaanega poolteiseks kisirkuivatuskappi. Seejarel suletakse ndu
kaanega ja viiakse eksikaatorisse, lastakse jahtadtemperatuurini ja kaalutakse 0,1 mg
tapsusega.

6.4.Kaanega katmata ndu asetatakse uuesti koos kakniegéuskappi ja kuumutatakse veel lks
tund, misjarel suletakse kaanega, jahutatakse asiks ja kaalutakse.

6.5. Kuivatamist, jahutamist ja kaalumist korrataksenikkahel jarjestikusel kaalumisel saadud
masside vahe on alla 0,5 mg vdi kuni mass hakkaisnt@. Kui mass tduseb, kasutatakse
arvutustes vaikseimat saadud massinaitu.

7. Tulemuste esitamine
7.1.Kuivainesisaldus arvutatakse jargmise valemi jargi:
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kus  noon kaalundu, kaane ja liva mass grammides partagatamist;
meon kaalundu, kaane, liiva ja proovi mass grammedese proovi kuivatamist;
meon kaalundu, kaane, liiva ja proovi mass grammjgast proovi kuivatamist.

7.2.Kahe Uheaegse vo0i jarjestikuse sama proovi maéeatmismuste erinevus voib olla kuni 0,2
g 100 g proovi kohta samades tingimustes sama isitgija maaratuna.

8. Kondenspiima piimakuivaine ja rasvavaba piimakuvaine sisalduse arvutamine

8.1. Magustatud kondenspiima piimakuivaine sisaldusdgméeseks lahutatakse selle meetodi jargi
leitud kondenspiima kuivainesisaldusest lisas $ekiatud meetodi jargi leitud kondenspiima
sahharoosisisaldus.

8.2. Magustatud kondenspiima rasvavaba piimakuivainaldiise leidmiseks lahutatakse selle
meetodi jargi leitud kondenspiima kuivainesisaldtisésas 9 kirjeldatud meetodi jargi leitud

sahharoosisisaldus ja lisas 7 kirjeldatud meetodi jeitud kondenspiima rasvasisaldus.

8.3. Magustamata kondenspiima rasvavaba piimakuivais@diise leidmiseks lahutatakse selle
meetodi jargi leitud kondenspiima kuivainesisalduisksas 7 kirjeldatud meetodi jargi leitud

kondenspiima rasvasisaldus.



