Vabariigi Valitsuse méaruse

» Toidu ekstraheerimislahusti suhtes esitatavad nbuded,
ekstraheerimislahusti kasutamise tingimused javiisid
ning toidus lubatud jaéksisalduse piirnormid”

lisa

EKSTRAHEERIMISLAHUSTID JA NENDE KASUTAMISE TINGIMUSED
NING TOIDUSLUBATUD JAAK SISALDUSE PIIRNORMID

Ekstraheerimislahusti nimetus

Atsetoon

Butaan
Butanool
2-butanool
Dietliuleeter

Diklorometaan

Dilammastikoksiid
Dimetil eeter
Etanool

EtUdl atsetaat

Etuil mettitl ketoon?

Heksaan®

Kasutamise tingimused

Igaliiki toidu ekstraheerimine,

vajaarvatud pressitud oliividest

saadud 6li puhastamine
Igaliiki toidu ekstraheerimine

Ldhna- ja maitseaine
valmistamine toorainest
Ldhna- ja maitseaine
valmistamine toorainest
Ldhna- ja maitseaine
valmistamine toorainest
Ldhna- ja maitseaine
valmistamine toorainest
Kohvi jatee vabastamine
kofeiinist vbi mdrudest ja
arritavatest ainetest
Igaliiki toidu ekstraheerimine

Rasvatustatud |loomsete
valgutoodete tootmine
Igaliiki toidu ekstraheerimine

Igaliiki toidu ekstraheerimine

Kohvi jatee vabastamine
kofeiinist voi morudest ja
arritavatest ainetest
Rasvaja0li fraktsioneerimine
LBhna- jamaitseaine
valmistamine toorai nest
L6hna- jamaitseaine
valmistamine toorai nest
Valgutoodete ja rasvatustatud
jahude tootmine

Toidus lubatud ja8ksisalduse
piirnorm

Tehnilisalt voimalik
minimaalne sisaldus®

Tehniliselt vBimalik
minimaalne sisaldus'

1 mg/kg |6hna- ja maitseainet
sisaldavas toidus

1 mg/kg |6hna- ja maitseainet
sisaldavas toidus

2 mg/kg I8hna- ja maitseainet
sisaldavas toidus

0,02 mg/kg |6hna- ja
maitseainet sisaldavas toidus
2 mg/kg rostitud kohvis,

5 mg/kg tees

Tehniliselt vBimalik
minimaalne sisaldus'
0,009 mg/kg rasvatustatud
valgutootes

Tehniliselt vBimalik
minimaalne sisaldus'
Tehniliselt vBimalik
minimaal ne sisaldus'

20 mg/kg kohvisjatees

5 mg/kg rasvasjaflis

1 mg/kg |6hna- ja maitseainet
sisaldavas toidus

1 mg/kg |6hna- ja maitseainet
sisaldavas toidus

10 mg/kg valgutooteid ja
rasvatustatud jahu sisaldavas
toidus,

30 mg/kg tarbijale mitdavas
sojatootes



M etanool

M etuil atsetaat

Propaan
Propanool

2-propanool

Slsinikdioksiid
1,1,1,2-tetrafluoro-etaan
Tsiikloheksaan

Ves, millele vaib ollalisatud
happelisust voi aluselisust
reguleerivaid aineid, ning
muud ekstraheerimislahusti
omadustega toiduaineid

Rasvatustatud teraviljaidude
tootmine

Rasvaja0li tootmine voi
fraktsioneerimine, kakaovoi
tootmine

Igaliiki toidu ekstraheerimine
LBhna- jamaitseaine
valmistamine toorai nest
Lohna- jamaitseaine
valmistamine toorai nest
Suhkru tootmine melassist
Kohvi jatee vabastamine
kofeiinist voi morudest ja
arritavatest ainetest

Igaliiki toidu ekstraheerimine

Ldhna- ja maitseaine
valmistamine toorainest
Igaliiki toidu ekstraheerimine
LBhna- jamaitseaine
valmistamine toorai nest
Igaliiki toidu ekstraheerimine

L6hna- jamaitseaine
valmistamine toorai nest
L6hna- jamaitseaine
valmistamine toorai nest
Igaliiki toidu ekstraheerimine

5 mg/kg rasvatustatud
teraviljaidudes

1 mg/kg rasvas, dlisja
kakaovois

10 mg/kg

1,5 mg/kg I6hna- ja
maitseainet sisaldavas toidus
1 mg/kg |6hna- ja maitseainet
sisaldavas toidus

1 mg/kg suhkrus

20 mg/kg kohvisjatees

Tehniliselt vBimalik
minimaalne sisaldus'

1 mg/kg |6hna- ja maitseainet
sisaldavas toidus

10 mg/kg

1 mg/kg |6hna- ja maitseainet
sisaldavas toidus

Tehniliselt vBimalik
minimaal ne sisaldus*

0,02 mg/kg I6hna- ja
maitseainet sisaldavas toidus
1 mg/kg |6hna- ja maitseainet
sisaldavas toidus

Tehniliselt vBimalik
minimaal ne sisaldus*

! Ekstraheerimislahustit kasutatakse vastavalt heale tootmistavale, mille kohaselt ekstraheerimislahusti j&gid
eemal datakse. Jaaksi saldus toidus peab olema inimese tervisele ohutu.

% n-heksaani sisaldus ei tohi tiletada 50 mg/kg; etiitilmetiitilketooni ja heksaani koos ei kasutata.

3 Selles mééruses mdi stetakse heksaani all pohiliselt kuuest siisinikuaatomist koosnevate atsiikliliste kiillastunud
stisivesinike fraktsiooni, mis destilleerub temperatuurivahemikus 64—70 °C; heksaani ja etliulmettdlketooni koos

el kasutata.



