Pollumajandusministri 23.10.2014 méérus nr 90
,,Joidu ekstraheerimislahusti suhtes esitatavad
nduded, ekstraheerimislahusti kasutamise tingimused
ja viisid ning toidus lubatud jadksisalduse piirnormid*

Lisa

(regionaalministri 20.12.2023. a mééruse nr 108 sonastuses)

EKSTRAHEERIMISLAHUSTID, NENDE KASUTAMISE TINGIMUSED JA
NENDE PUHTUSE ERIKRITEERIUMID NING TOIDUS LUBATUD
JAAKSISALDUSE PIIRNORMID

.. . Toidus lubatud Puhtuse
Ekstraheerimislahusti e e e eern o o .
. Kasutamise tingimused jaaksisalduse erikriteerium
nimetus ..
piirnorm
Iga liiki toidu
ekstraheerimine, vilja Tehniliselt voimalik
Atsetoon et A . : )
arvatud oliivijaakoli minimaalne sisaldus
puhastamine
Iga liiki toidu Tehniliselt voimalik
Butaan . - . 1
ekstraheerimine minimaalne sisaldus
Lohna- ja maitseaine ! mg/kg. 1ohna- ja
Butanool . . . maitseainet
valmistamine toorainest . .
sisaldavas toidus
Lohna- ja maitseaine ! mg/kg. 1ohna- ja
2-butanool . ) . maitseainet
valmistamine toorainest . .
sisaldavas toidus
e Lohna- ja maitseaine 2 mg/kg. 1ohna- ja
Dietiilileeter . . . maitseainet
valmistamine toorainest . .
sisaldavas toidus
o . . . 0,02 mg/kg 16hna- ja
Lohna- ja maitseaine U= MEKE J
. . . maitseainet
valmistamine toorainest . .
) sisaldavas toidus
Diklorometaan — -
Kohvi ja tee vabastamine .
L .| 2 mg/kg rostitud
kofeiinist voi morudest ja .
. . kohvis, 5 mg/kg tees
arritavatest ainetest
- . .. Iga liiki toidu Tehniliselt voimalik
Dildammastikoksiid & o L. : |
ekstraheerimine minimaalne sisaldus
meg/k
Rasvatustatud loomse 0,009 mg/kg
rasvatustatud loomse
valgu toodete, sealhulgas
AT . . valgu tootes,
Zelatiini® valmistamine .
o sealhulgas zelatiinis
Dimetiitileeter .
;. .| 3 mg/kg kollageenis
Kollageeni” ja kollageeni | . :
.o - ja kollageeni
derivaatide, vilja arvatud .2 s
R . . derivaatides, vilja
zelatiini valmistamine . .
arvatud Zzelatiinis
Iga liiki toidu Tehniliselt voimalik
Etanool o L. . |
ekstraheerimine minimaalne sisaldus




Iga liiki toidu

Tehniliselt voimalik

Etitlatsetaat . L. :
tuufatse ekstraheerimine minimaalne sisaldus'
Kohvi ja tee vabastamine ..
AR .| 20 mg/kg kohvis ja
kofeiinist voi morudest ja E/Kg KOVIS ]
v . . tees
arritavatest ainetest
Etiiiilmetiiiilketoon® Rasva ja dli 5 mg/kg rasvas ja
fraktsioneerimine olis
N . . . 1 mg/ke 16hna- j
Ldhna- ja maitseaine mgfs . fin:t na-Jja
valmistamine toorainest . .
sisaldavas toidus
N . . ) 1 mg/ke 16hna- j
Ldhna- ja maitseaine mgfs . fin:t na-Jja
valmistamine toorainest . .
sisaldavas toidus
10 mg/kg
Rasvatustatud rasyatustatd
valgutoodete ja valgutooteid | a
rasvatustatud jahu rasvatustatud jahu
Heksaan® tootmine sisaldavas toidus,
30 mg/kg tarbijale
miiiidavas sojatootes
5 mg/k
Rasvatustatud MEKE
. . rasvatustatud
teraviljaidude tootmine e
teraviljaidudes
Rasva ja oli tootmine voi 1 me/ke rasvas. 8lis
fraktsioneerimine, - kfkaivf)is ’
kakaov®di tootmine ]
Iga liiki toidu
. 1 k
ekstraheerimine 0 mg/kg
Metanool o . . . 1 kg 10hna- j
Lohna- ja maitseaine n;asli?slega{i r;geto ha-ja
valmistamine toorainest . .
sisaldavas toidus
~ . . . 1 kg 10hna- j
Lohna- ja maitseaine mg}i/e aﬁn(e)t a-Jja
valmistamine toorainest . .
sisaldavas toidus
e hkru tootmin
Metiitilatsetaat rsnlzalassistoo ¢ 1 mg/kg suhkrus

Kohvi ja tee vabastamine
kofeiinist voi morudest ja
drritavatest ainetest

20 mg/kg kohvis ja
tees

2-metiitiloksolaan

Rasva ja §li tootmine voi
fraktsioneerimine,
kakaovoi tootmine

1 mg/kg rasvas, Olis
ja kakaovdis

Rasvatustatud
valgutoodete ja
rasvatustatud jahu
tootmine

10 mg/kg
rasvatustatud
valgutooteid ja
rasvatustatud jahu
sisaldavas toidus, 30
mg/kg tarbijale
miiiidavas sojatootes

CASIi number 96-47-
9

Analiitiline sisaldus
kuivaaines vihemalt

99,9%

Puhtus:




2-propanool

Rasvatustatud > mg/kg * Furaan — mitte
teraviljaidude tootmine rasvatustatud ile 50 mg/kg
teraviljaidudes (kuivaines)
e 2-metiililfuraan —
mitte iile 500
Lohna- ja maitseaine ! mg/kg. 1ohna- ja mg/'kg.
valmistamine toorainest maitseainet (kuivaines)
sisaldavas toidus e FEtanool — mitte
iile 450 mg/kg
(kuivaines)
Propaan Iga liiki toidu Tehniliselt voimalik
p ekstraheerimine minimaalne sisaldus'
Lohna- ja maitseaine | mg/kg 1ohna- ja
Propanool . . . maitseainet
valmistamine toorainest . .
sisaldavas toidus
Iga liiki toidu
ekstraheerimine 10 mg/kg

Lohna- ja maitseaine

1 mg/kg 10hna- ja

. . . maitseainet
valmistamine toorainest . .
sisaldavas toidus
et g s Iga liiki toi Tehniliselt voimalik
Siisinikdioksiid & o‘dg CANMIISEIL VO |
ekstraheerimine minimaalne sisaldus

1,1,1,2-tetrafluoroetaan

Lohna- ja maitseaine
valmistamine toorainest

0,02 mg/kg Iohna- ja
maitseainet
sisaldavas toidus

Tsiikloheksaan

Lohna- ja maitseaine
valmistamine toorainest

1 mg/kg 18hna- ja
maitseainet
sisaldavas toidus

Vesi, millele voib olla
lisatud happelisust voi
aluselisust
reguleerivaid aineid,
ning muud
ekstraheerimislahusti
omadustega toiduained

Iga liiki toidu
ekstraheerimine

Tehniliselt voimalik
minimaalne sisaldus’

! Ekstraheerimislahustit kasutatakse vastavalt heale tootmistavale, mille kohaselt ekstraheerimislahusti jadgid
eemaldatakse. Jadksisaldus toidus peab olema inimese tervisele ohutu.
2 Selles médruses mdistetakse Zelatiini all Euroopa Parlamendi ja ndukogu méiruse (EU) nr 853/2004, millega
sétestatakse loomset péritolu toidu hiigieeni erieeskirjad (ELT L 139, 30.04.2004, 1k 55-205), I lisa punktis 7.7
sdtestatud toodet, mis on valmistatud nimetatud mééruse nduete kohaselt.
3 Selles misruses mdistetakse kollageeni all médruse (EU) nr 853/2004 I lisa punktis 7.8 sétestatud toodet, mis on
valmistatud nimetatud méairuse nduete kohaselt.
* n-heksaani sisaldus ei tohi iiletada 50 mg/kg; etiiiilmetiiiilketooni ja heksaani koos ei kasutata.
5 Selles médruses mdistetakse heksaani all pdhiliselt kuuest siisinikuaatomist koosnevate atsiikliliste kiillastunud
siisivesinike fraktsiooni, mis destilleerub temperatuurivahemikus 64—70 °C; heksaani ja etiiiilmetiiiilketooni koos

ei kasutata.




